


TOASTED CIABATTA BREAD with tomatoes, extra virgin olive oil and salt flakes
IBERIAN HAM. 50gr. of sliced Iberian ham shoulder
“PATATAS BRAVAS” with sauce made from confit tomatoes, smoked chipotle and “all i oli”sauce
TRADITIONAL GUACAMOLE  with lime and “nachos”
ROASTED PUMPKIN HUMMUS with vegetable chips, pumpkin seeds and crispy wheat tortillas
CROQUETTES. 2 varieties. Iberian ham and galician “Tetilla” cheese (4un)
SQUID ANDALUSIAN-STYLE with kimchi-lime mayonnaise
SPICED CHICKEN WINGS with tzatziki sauce (Greek yogurth, cucumber and fresh mint)
BAO BUN stuffed with confit pork belly, BBQ sauce and homemade spiced pickles (2un) 
PULLED PORK TACOS with “jalapeño” mayonnaise and pickled red onion (2un) 
FRENCH FRIES

BURRATA SALAD with seasonal tomatoes, rocket and pesto
ROCK MUSSELS with marinara chilli sauce
GRILLED PRAWNS with garlic olive oil and lemon
VEGETABLES AND CHICKEN CURRY THAI with coconut milk and curry paste and sesame

VEAL BURGER. Brioche bun, 100% veal, tomato, lettuce, red onion and cheddar cheese
VEGETARIAN BURGER. Brioche bun with plant-based burger, tomato, lettuce, avocado, red onion and cheddar cheese 

CHOCOLATE CAKE with passion fruit cream and macerated berries
VACUUM COOKED PINEAPPLE with coconut ice cream
ICE CREAM. 2 flavours to choose: vanilla, chocolate, strawberry, yogurth and currant, coconut 
PREPARED NATURAL FRUIT with mango foam

MARGHERITA: tomato and mozzarella cheese
4 CHEESES: tomato, mozzarella, burrata, brie and gorgonzola
IBERIAN HAM: cherry tomatos, burrata, rocket and Iberian ham
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Tapas 

Dishes

Pizzas

Burgers

Dessert

NUTS PEANUTS MUSHROOMSSOYGLUTEN MUSTARDSEEDS SESAME
MOUTARDE FRUITS À COQUES CACAHUÈTES CHAMPIGNONSGRAINESSOJA SÉSAME



PAIN CIABATTA GRILLÉ avec du tomate, huile d’olive vierge extra et écaille de sel
JAMBON IBÉRIQUE. 50 g épatule de porc ibérique
<<PATATAS BRAVAS>> à la sauce piquante aux tomates confites, piment chipotle fumé et  << all i oli>>
GUACAMOLE CLASSIQUE  avec citron vert et nachos
HOUMOUS au citrouille rôti avec chips de légumes, graines et tortillas de blé croustillantes
CROQUETTES.  2 variétés. Jambon ibérique et du fromage « tetilla » galicien
CALAMARS FRITS A L’ANDALOUSE à la mayonnaise au kimchi et citron vert
AILES DE POULET épicées à la sauce tzatziki (yaourt grec, cornichon et menthe fraîche)
BAO farcie de poitrine de porc confite avec sauce BBQ et cornichons épicés fait de la maison (2 u.) 
TACOS  de porc effiloché avec mayonnaise au jalapeño et oignon rouge marinée (2 u.)
FRITES

SALADE DE BURRATA avec tomates de saison, roquette et sauce basilic 
MOULES DE ROCHE  avec sauce marinera au chili 
CREVETTES à la planche à l’huile de l’ail et au citron 
CURRY THAÏ de poulet et des légumes avec lait de coco et pâte de curry au sésame

BURGER DE VEAU. Pain brioché, 100 % veau, tomate, salade, oignon rouge et cheddar
BURGER VÉGÉTARIEN. Pain brioché, steak végétarien, tomate, salade, avocat, oignon rouge et cheddar 

GÂTEAU AU CHOCOLAT à la crème de fruit de la passion et fruits rouges macérés
ANANAS RÔTI sous vide et glace de noix de coco
SÉLECTION DE GLACES. 2 Saveurs au choix : vanille, chocolat, fraise, yaourt et groseille, et noix de coco
FRUIT NATURELLE PREPARÉE  avec mousse de mangue 

MARGHERITA: tomate et mozzarella
4 FROMAGES: tomate, mozzarella, burrata, brie et gorgonzola 
JAMBON IBÉRIQUE : tomates cerises, burrata, roquettes et jambon ibérique 
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SULFUR DIOXIDE / SULPHITES
DIOXYDE DE SOUFRE / SULFITES

GARLIC CELERY LACTOSE
CRUSTACÉS

EGGFISH SEAFOOD
AIL CÉLERI POISSON

CRUSTACEANS
FRUIT DE MER OEUF


