


PAN DE CRISTAL TOSTADO con tomate de colgar, aceite de oliva virgen extra y escamas de sal
JAMÓN IBÉRICO. 50gr de paletilla ibérica cortada
PATATAS BRAVAS con salsa brava de tomates confitados, chipotle ahumado y “all i oli”
GUACAMOLE TRADICIONAL  con lima y nachos
HUMMUS de calabaza asada con chips de verduras, pipas de calabaza y tortillas de trigo crujientes
CROQUETAS. 2 variedades. De jamón ibérico y de queso tetilla gallega (4uds)
CALAMARES rebozados a la andaluza con mayonesa de kimchee y lima
ALITAS DE POLLO especiadas con salsa tzatziki (yogur griego, pepino y menta fresca)
BAO relleno de panceta de cerdo confitada con salsa BBQ y encurtidos especiados caseros (2uds)
TACOS de pulled pork con mayonesa de jalapeños y cebolla roja encurtida (2uds.)
PATATAS FRITAS

ENSALADA DE BURRATA con tomates de temporada, rúcula y pesto
MEJILLONES DE ROCA con salsa marinera de chiles
GAMBAS a la plancha con aceite de ajos y limón
CURRY THAI de pollo y verduras con salsa de coco, pasta de curry y sésamo

HAMBURGUESA DE TERNERA. Pan brioche, 100% ternera, tomate, lechuga, cebolla roja y queso cheddar
HAMBURGUESA VEGETARIANA. Pan brioche con burger vegetal, tomate, lechuga, aguacate, cebolla roja y queso 
cheddar

TARTA DE CHOCOLATE con crema de maracuyá y frutos rojos macerados
PIÑA ASADA al vacio con helado de coco
SURTIDO DE HELADOS. 2 sabores a elegir: vainilla, chocolate, fresa, yogur y grosella, coco
FRUTA NATURAL preparada con espuma de mango

MARGARITA: tomate y queso mozzarella
4 QUESOS: tomate, mozzarella, burrata, brie y gorgonzola
JAMÓN IBÉRICO: tomate cherry, burrata, rúcula y jamón ibérico
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FRUITS SECS CACAHUETS BOLETSSOJAGLUTEN MOSTASSALLAVORS SÈSAM
MOSTAZA FRUTOS SECOS CACAHUETES SETASSEMILLAS SÉSAMO



PA DE VIDRE TORRAT amb tomàquet de penjar, oli d’oliva verge exta i escames de sal
PERNIL IBÈRIC. 50gr de espatlla ibèrica
PATATES BRAVES amb salsa brava de tomàquets confitats i chipotle fumat amb all i oli
GUACAMOLE TRADICIONAL  amb llima i natxos
HUMMUS de carbassa rostida amb xips de verdures, pipes de carbassa  i tortes de blat cruixents
CROQUETES.  2 varietats. De pernil ibèric i de formatge “tetilla” gallega (4un)
CALAMARS arrebossats a l’andalusa amb maionesa de kimchee i llima
ALETES DE POLLASTRE especiades amb salsa tzatziki (iogurt grec, cogombre i menta fresca)
PA BAO farcit de cansalada de porc confitada amb salsa BBQ i avinagrats  especiats casolans (2uds)
TACOS  de pulled pork amb maionesa de “jalapeños” i ceba vermella avinagrada (2uds.)
PATATES FREGIDES

AMANIDA DE BURRATA amb tomàquets de temporada, rúcula i pesto
MUSCLOS DE ROCA amb salsa marinera de xiles
GAMBES a la planxa amb oli d’alls i llimona
CURRY THAI de pollastre i verdures amb salsa de coco i pasta de curry i sèsam 

HAMBURGUESA DE VEDELLA. Pa brioix, 100% vedella, tomàquet, enciam, ceba vermella i formatge cheddar
HAMBURGUESA VEGETARIANA. Pa brioix amb burger vegetal, tomàquet, enciam, alvocat, ceba vermella i formatge 
cheddar

PASTÍS DE XOCOLATA amb crema de fruita de la passió  i fruites vermelles macerades
PINYA ROSTIDA al buit amb gelat de coco
ASSORTIMENT DE GELATS. 2 sabors a escollir: vainilla, xocolata, maduixa, iogurt i grosella, coco
FRUITA NATURAL  preparada  amb escuma de mango

MARGARITA: tomàquet i formatge mozzarella
4 FORMATGES: tomàquet, mozzarella, burrata, brie i gorgonzola
PERNIL IBÈRIC: tomàquets cirera, burrata, rúcula i pernil ibèric
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