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Entrées / Partager
PAIN CIABATTA GRILLÉ avec tomate, huile d’olive vierge extra et flocons de sel 

JAMBON IBÉRIQUE 50gr d’épaule ibérique en tranches

HOUMMOUS au potiron rôti avec chips de légumes, graines de potiron et <<tortillas>> de blé croustillantes   

CROQUETTES 2 variétés de jambon ibérique et de fromage <<tetilla>> de Galice (4 u.) 

SALADE DE BURRATA avec tomates de saison, roquette et pesto

TIMBALE DE SAUMON FUMÉ avec avocat, soupe d'amandes froide et curry vert  

TACOS de porc effiloché avec mayonnaise au jalapeño et oignon rouge mariné (2 u.)

CREVETTES ROUGES grillées à l'huile d'ail et au citron 

Viandes
FILET DE VEAU avec foie et sauce crémeuse au jambon ibérique 

CÔTE DE VEAU 400gr avec pommes de terre, poivrons <<Padrón>> et chimichurri au chipotle fumé

CURRY THAÏ de poulet et de légumes avec sauce à la noix de coco, curry thaï et sésame

Poissons
SAUMON pané aux graines de pavot avec sauce maïs douce, piment aji jaune et huile de coriandre 

MAIGRE avec légumes, crevettes et sauce créole à l'avocat 

PETITS CALAMARS grillés avec oignons confits, mangue, citron vert et pesto de basilic

Desserts
CHEESECAKE Soufflé glacé et coulis de fruits rouges

COULANT AU CHOCOLAT avec glace à la vanille de Madagascar et mousse de mangue

ASSORTIMENT DE GLACES 2 boules au choix : vanille, chocolat, fraise, yaourt et groseille, noix de coco

FRUIT NATUREL avec glace au yaourt et aux groseilles

SORBET à la framboise

D É C O U V R E Z  B A R C E L O N E  S U R  L E S  H A U T E U R S
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