MEETINGS & EVENTS

SALLES

PERE IV

BARCELONA



MEETINGS & EVENTS

MEETING ROOMS

Conectividad y tecnologias audiovisuales. Espacio flexible y adaptable. Servicios de confort.

TEATRO EN "U" BANQUETE IMPERIAL ESCUELA
Precio Precio
m?2 - : B Dj;completo Mediodia
MARE NOSTRUM 1 +2 200 Si 100 42 60 50 80 488€ 393€
MARE NOSTRUM | [1[0] Sl 35 24 30 26 35 332€ 272€
MARE NOSTRUM 2 90 Si 35 22 30 24 32 332€ 272€
BARCINO 65 Sl 40 20 30 20 24 EEYIS 272€
CALYPSO 60 Si 40 24 40 30 30 332€ 272€

La sala incluye:
Montaje, blocs de notas, boligrafos, pizarra de papel, rotuladores, vasos, agua mineral, megafonia, proyector
y pantalla.

21% IVA incluido



COFFEE BREAKS

COFFEE BREAK BASICO

Zumos de frutas variados

Seleccion de cafés

Estacion de tés e infusiones

Variedades de leche: entera, soja y sin lactosa

Agua mineral y agua con gas

895 €
Por persona y servicio. IVA incluido

COFFEE BREAK ESTANDAR

Zumos de frutas variados

Seleccion de cafés

Estacion de tés e infusiones

Variedades de leche: entera, soja y sin lactosa
Agua mineral y agua con gas

Surtido de mini bolleria

10.95 €
Por personay servicio. IVA incluido

COFFEE BREAK PREMIUM

Zumos de frutas variados

Seleccion de cafés

Estacion de tés e infusiones

Variedades de leche: entera, soja y sin lactosa
Agua mineral y agua con gas

Surtido de mini bolleria

Seleccion de mini bocadillos de panes variados

Vasitos de fruta fresca

1295 €
Por personay servicio. IVA incluido

COFFEE BREAK HEALTHY CORNER

Zumos detox

Seleccion de cafés

Estacion de tés e infusiones

Variedades de leche: entera, soja, avena y sin lactosa
Agua mineral y aromatizada

Estacion de muesli y frutos secos

Mini ensalada de cous-cous de manzana y nueces
Foccacia de olivas

Salmén Nérdico ahumado y aguacate

Mini sandwiches vegetales con pan de cereales
Plum cake de limén

Vasito de fruta natural

13.50 €
Por persona y servicio. IVA incluido

Las personas que requieran un menu adaptado
a causa de alergias o intolerancias consulten
con antelacion a nuestro equipo de eventos.



MENUS DE EMPRESA

MENU GARUM

ENTRANTES A ELEGIR

Ensalada de burrata con tomates secos y salsa de pesto
o
Crema de calabaza asada con huevo ecoldgico pochado a baja temperatura

y pipas de calabaza crujientes

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR

Tagliata de onglet a la parrilla con wok de verduras y salsa criolla de kimchee y soja
o

Suprema de salmén asado sobre risotto de trigo tierno y salsa suave de aji amarillo

POSTRES A ALEGIR

Crema catalana infusionada de tomillo con helado de chocolate
o

Pifna con espuma de coco y lima

BODEGA

Agua mineral, cerveza o refresco.
Vinos seleccionados de nuestra bodega.

Café o infusidn

31,50 €

Precio por persona IVA incluido

Maximo 40 pax.
* Puede haber alguna modificacion de producto en funcién de la temporada.

Los comensales deberan confeccionar con anterioridad un dnico menu para todos,
compuesto de un primero, un segundo y un postre.

Las personas que requieran un menu adaptado a causa de alergias o intolerancias
consulten con antelacion a nuestro equipo de eventos.



MENUS DE EMPRESA

MENU AGORA

ENTRANTES A ELEGIR
Ensalada de aguacate con mango y jamon ibérico

Rigatoni con salsa cremosa de gambas y tomates cherrys asados

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR

Entrecote de ternera (350gr) a la brasa con patatas asadas y laminas de parmesano
o

Lomo de bacalao asado al vacio con escalibada y salsa romesco

POSTRES A ALEGIR

Coulant de chocolate con helado de vainilla y sopa fria de maracuya
o

Coctel de frutas con cremoso de mascarpone y miel

BODEGA

Agua mineral, cerveza o refresco.
Vinos seleccionados de nuestra bodega.

Café o infusion

36,50 €

Precio por persona VA incluido

Maximo 40 pax.
* Puede haber alguna modificacion de producto en funcién de la temporada.

Los comensales deberan confeccionar con anterioridad un dnico menu para todos,
compuesto de un primero, un segundo y un postre.

Las personas que requieran un menu adaptado a causa de alergias o intolerancias
consulten con antelacion a nuestro equipo de eventos.



MENUS DE EMPRESA

FINGER FOOD

Pan de cristal tostado con tomate y jamén ibérico
Cucharitas de guacamole con polvo de nachos y pipas de calabaza
Mini vaso de ensalada con queso de cabra, frutos secos y vinagreta de miel
Bao de panceta confitada y salsa BBQ

Surtido de croquetas artesanas

Calamares a la andaluza con mayonesa de kimchee

Cazuelita de fideua de sepia con “all i oli” de lima
Brocheta de pollo curri thai

Dados de brownie de chocolate

Vasitos de fruta natural

Agua mineral, refrescos y cerveza
Seleccion de vinos de nuestra bodega
Cafés e infusiones
41,00€

Precio por persona IVA incluido

Minimo 25 personas
* Puede haber alguna modificacién de producto en funcién de la temporada.

Las personas que requieran un menu adaptado a causa de alergias o intolerancias
consulten con antelacién a nuestro equipo de eventos.



MENU VEGANO

ENTRANTES A ELEGIR

Gyozas de verduras con alga wakame, sésamo, genjibre

y salsa teriyaki de maracuya (6u.)
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Crema de calabaza asada con pipas caramelizadas y chips de verduras

PLATOS PRINCIPALES A ELEGIR

Tacos de maiz con wok de tofu, verduras y esparragos

© 0
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Falso risotto de trigo tierno con verduras y setas al estilo thai

o

POSTRES A ELEGIR

Sorbete de citricos
o

Fruta natural de temporada

Agua mineral, copa de vino

y café incluido

39,00 €

Por persona IVA incluido

Maximo 40 pax.

* El menu puede cambiar en funcion de la temporada.

Las personas con alergias o intolerancias consulten con nuestro personal
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GLUTEN S0JA SEMILLAS SESAMO MOSTAZA FRUTOS CACAHUETES SETAS APIO PESCADO CRUSTACEOS MARISCO HUEVO LACTOSA AJO SULFITOS
DE CASCARA



	PORTADA-DOSSIER-EMPRESA
	SALAS-PERE IV-CAST-24
	COFFEE-BREAK-PERE-IV-25
	ALMUERZO-CENA-GARUM -25
	ALMUERZO-CENA-AGORA-2-25
	FINGER FOOD-ESP-25
	MENU-VEGANO-PERE-IV-25-CON PRECIO-ESPAÑOL



