
Les personnes allergiques ou intolérantes, veuillez consulter notre personnel.

POUR COMMENCER

Salades contrastées aux fruits et au parmesan 

Houmous d'aubergines fumées avec des nachos

Millefeuille de pommes de terre avec sobrasada (saucisson) et gratin de roquefort à l'œuf de caille poché

Tataki de saumon sur blé tendre crémeux avec sauce au soja et citron vert 

Curry thaï au poulet, champignons et crevettes

Risotto au potiron, asperges vertes, champignons et parmesan 

Crème molle de cèpes et foie, œuf poché bio et huile de tru�e

CONTINUEZ AVEC...

MENU LÉGER

Eau minérale, verre de vin et café inclus 

22,00 € TTC

POUR FINIR

LE VIN DE LA SEMAINE

Qu'en pensez-vous ?

Gâteau Massini

Tarte tatin chaude avec glace au kéfir et sauce au yaourt 

Sorbet à la mandarine

PLAT PRINCIPAL
Choix du plat principal

DESSERT
Choix du dessert

Pain, eau minérale et verre de vin inclus

17,50 € TTC

 

SUGGESTIONS
Chanterelles grillées

avec copeaux de jambon ibérique 

11,50 € TTC

40 Vendimias. D.O. Rueda 

4,00 € verre / 16,50 € bouteille

M E N U
R E S T A U R A N T  G A R U M

Votre opinion est très importante. Partagez votre expérience 
avec nous et aidez-nous à nous améliorer. Vos commentaires 

seront totalement anonymes et ne nécessitent pas de données 
personnelles.


