CARTA RESTAURANT

GARUM

TAPES PER COMPARTIR

Pa de vidre amb tomaquet i OOVE 650€ @

Pernil ibéric tallat (60gr.) 14,00€

Calamars a 'andalusa amb maionesa de kimchee 1450€ @OO®OOO0

Gambes a l'allada amb xili fresc i llima 1450€ @ Q

Croquetes de pernil ibéric i de gorgonzola amb espinacs (4u.) 150€ @0QO
ENTRANTS

Crema freda d'alvocat i alfabrega amb daus de formatge feta fresc 13,00€ O

i blat de moro dol¢

Amanida de burrata amb salmé fumat i mango 1350¢ @O QO O

Meld amb pernil ibéric i ametlles salades 14,00€

Gyozas de verdures amb alga wakame, sésam, gingebre i salsa teriyaki 1300€ @OOGO® O

de fruita de la passié 00

Tacos Mex pulled pork amb ceba avinagrada i maionesa de “jalaperios” 13,50€ %% g G0B0O

PASTES | ARROSSOS

Canelons d'espinacs i ricotta arrebossats sobre melmelada casolana 1550€ @O0 Q0
de tomaquet i farigola

Rigatoni amb salsa cremosa de pesto vermell 1500€ @O QO
Risotto de carabassa amb bolets tofonats i gorgonzola 16,00€ @ O ©

Paella de sipia i gambes (minim 2 persones) Pp-1800€ @O O O O

Arros melds de mar i muntanya amb presa de porc ibéric, calamar i gambes 1800€¢ @O OO O
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GLUTEN soy LLAVORS SESAM MOSTASSA FRUITS CACAUETS BOLETS AP| PEIX CRUSTACIS MARISC ou LACTOSA ALL SULFITS VEGETARIA HALAL
DE CLOSCA



CARTA RESTAURANT

GARUM

CARNS

Presa de porc ibéric a la brasa amb pinya rostida i salsa especiada del seu suc 24,00€
Mitjana de vedella a la brasa amb patates, pebrots, mantega de miso i “chipotles” 24,80€ @ & & O

Entrama de vedella a la brasa amb “chimichurri nikkei” i polenta cruixent d'all 1950€¢ @Q®0OO0 O
rostit i romani

Filet de vedella amb pastis de patata, formatge de cabra gratinat i O'porto 2750€ @ @& O ©
Costellam de porc amb puré de patata tofonada, poma rostida 1950€ @@ & 0O
i salsa BBQ casolana Q006
Pit de pollastre amb burrata, tomaquets confitats, olives de Kalamata i pesto 1800€ @O G O
de festucs

PEIXOS
Calamars a la planxa amb wok de verdures i suc citric thai en la seva tinta 1950€ @
Suprema de salmé rostit amb esparrecs verds i tartara de gambes 21,00€ @O QO
amb menta fresca @
Supremes d'orada sobre escalivada i romani fumat 2000€ QO B®O
Gamba vermella a la planxa amb OOVE, all i llimona (10 a 12u.- 300gr) 2450€¢ @ @

LES POSTRES

Mousse de xocolata amb escuma de fruita de la passio 750€ O®Q O
Crema catalana tradicional 750€ @O
Cheesecake amb salsa de fruites silvestres i gelat de xocolata blanca 7900€ @ @0
Copa de gelats amb chantilly i toppings 750¢ @O0
Sorbet de pinya colada 700€ @O

Fruita natural de temporada amb gelat de coco i sopa freda de mango 700€ @O

Suplement de pa: 1,50€ Xef: Juan Antén

Les persones amb allérgies o intolerancies consulteu el nostre personal

Preus IVA inclos Tenim a la seva disposicio els certificats Halal corresponents



