
G A R U M

TAPAS À PARTAGER

ENTRÉES

PÂTES ET RIZ

Pain ciabatta avec tomate et HOVE

Jambon ibérique tranché (60g) 

Calamars frits à l'andalouse avec mayonnaise au kimchee 

Crevettes à l’ail, piment frais et citron vert 

Tacos de cochon de lait avec oignon mariné et mayonnaise aux jalapeños

Croquettes de jambon ibérique et fromage galicien (4 pièces) 

6,00€

13,90€

14,00€

14,00€

13,50€

11,50€

12,90€

13,50€

14,00€ 

14,00€

12,80€

Gaspacho de fruits rouges, fromage frais et basilic

Salade de fruits d'été avec pousses vertes, fromage feta et menthe fraîche 

Salade de crevettes, burrata, guacamole au wasabi et pistaches

Saumon fumé avec avocat, roquette, pain naan et sauce tzatziki

Gyozas  de légumes avec algues wakame, sesame, gingembre et sauce 
teriyaki aux fruits de la passion  (6 pièces)

Riz aux seiches et des crevettes (Paella) (minimum 2 personnes) 

Pâtes fraîches farcies à la ricotta et aux épinards avec sauce crémeuse
au jambon ibérique

Rigatoni au basilic crémeux de tomates rôties

Risotto aux champignons à la tru�e avec asperges vertes et fromage 
gorgonzola

MENU DU RESTAURANT

18,50€

16,00€

15,00€

16,00€

p.p.



POISSONS

VIANDES

DESSERTS

G A R U M

Tiramisu au chocolat blanc avec citron et limoncello

Cheesecake avec coulis de fruits rouges et glace au chocolat

Ananas naturel rôti à la crème thaï et glace de coco

Fondant au chocolat avec  brúlée de biscuits Lotus et glace à la macadamia 

Crème catalane traditionnelle 

Fruits naturels

Sorbet aux agrumes 

Morue confite à la crème de pommes de terre, confiture de tomates
et olives de Kalamata 

Suprême de saumon rôti avec purée de carottes glacées, curcuma, sauce
à la mangue et au piment jaune

Taco de blé de bar pané au panko avec curry vert, crevettes, coriandre et citron 
vert

Crevettes rouges moyanes grillées a l’huile d’olive vierge à l’ail et au citron
(10 à 12 pièces – 300g) 

Filet de bœuf avec purée d’aubergines fumées et sauce à la moutarde ancienne 

Entrecôte de veau grillée avec pommes de terre, poivrons de Padrón
et chimichurri au chipotle fumé

Wok de porc ibérique, avec des legumes, petits calamars et crevettes 

Côtelettes d’agneau grillées avec pommes de terre, poivrons piquillo et <<all i oli>>

Côte de porc avec sauce BBQ de la maison, purée de pommes de terre tru�ée
et chips de banane

27,50€

24,50€

19,50€

19,00€

19,50€

21,50€

21,50€

19,80€

24,50€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

7,50€

7,50€

7,50€

MENU DU RESTAURANT

CÉLERI

SULFITES

SOJA

LACTOSA

GLUTEN

CRUSTACÉS OEUFPOISSON

MOUTARDEGRAINES SÉSAME

FRUITS DE MER

FRUITS
À COQUES

veuillez consulter notre personnel.

TVA incluse

Chef: Juan Antón


