
G A R U M
C A R T A  R E S T A U R A N T

TAPES PER COMPARTIR

ENTRANTS

PASTES I ARROSSOS

 

Pa de vidre amb tomàquet i OOVE 

Pernil ibèric tallat (60gr.)

Calamars a l’andalusa amb maionesa de kimchee 

Gambes a l’allada amb xili fresc i llima

Tacos de “cochinita pibil” amb ceba avinagrada i maionesa de “jalapeños”

Croquetes de pernil ibèric i formatge gallec (4 u.)

6,00€

13,90€

14,00€

14,00€

13,50€

11,50€

12,90€

13,50€

14,00€ 

14,00€

12,80€

18,50€

16,00€

15,00€

16,00€

Gaspatxo de fruites vermelles amb formatge fresc i alfàbrega

Amanida de fruites d’estiu amb  brots verds, formatge feta i menta fresca 

Amanida de llagostins amb burrata, guacamole de wasabi i festucs

Salmó fumat amb alvocat, rúcula, pa naam i salsa tzatziki

Gyozas de verdures amb alga wakame, sèsam, gingebre i salsa teriyaki
de fruita de la passió (6 u.) 

Paella de sèpia i gambes (mínim 2 persones)

Pasta fresca farcida de ricota i espinacs amb salsa cremosa de pernil ibèric

Rigatoni amb pesto cremós de tomàquets rostits

Risotto de bolets trufats amb espàrrecs verds i gorgonzola

p.p.



PEIXOS

CARNS

LES POSTRES

G A R U M
C A R T A  R E S T A U R A N T

Tiramisú de xocolata blanca, llimona i limoncello

Cheesecake amb salsa de fruites vermelles i gelat de xocolata

Pinya natural rostida amb crema thai i gelat de coco 

Fondant de xocolata amb crumble de galeta lotus i gelat de macadàmia 

Crema catalana tradicional 

Fruita natural

Sorbet de cítrics

Bacallà confitat amb crema de patata, melmelada de tomàquets i olives
de Kalamata

Suprema de salmó rostit amb puré de pastanaga glacejada, cúrcuma, salsa
de mango i ají groc

Taco de blat de moro amb corball arrebossat  en panko, curry verd, gambes, 
coriandre i llima

Gamba vermella a la planxa amb OOVE, all i llimona  (10 a 12 u.--300g.)

Filet de vaca amb puré d’albergínia fumada i salsa de mostassa antiga

Entrecôte de vedella a la brasa amb patates, pebrots del Padrón i “chimichurri de 
chipotle” fumat 

Wok de secret ibèric amb verdures, calamarcets i gambes 

Mitjanes de xai a la brasa amb all i oli, patates i pebrots del piquillo

Costellam de porc amb salsa BBQ casolana, puré de patata trufada i xips
de plàtan

27,50€

24,50€

19,50€

19,00€

API

SULFITS

Les persones amb al·lèrgies o intoleràncies 
consulteu el nostre personal. 

IVA inclòs

Xef: Juan Antón
SOY

LACTOSA

GLUTEN

CRUSTACIS OUPEIX

MOSTASSALLAVORS SÈSAM

MARISC

19,50€

21,50€

21,50€

19,80€

24,50€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

7,50€

7,50€

7,50€

FRUITS
DE CLOSCA


